
 
 

Tagesempfehlung  
Reblitz-Pale ale meets BBQ: 
Freitag, 11.07. – Sonntag abends, 13.07. 
 

Pastrami-Burger (New York-Nedensdorf Style) ……............……….…………………… € 19,50 
(selbstgemachte Pastrami: aufgeschnittene Hochrippe aus dem Smoker) 

mit Biersenf-Frischkäsecreme, saftigem Fasssauerkraut, Russian-
Dressing und geschmolzenem Frankendammer auf luftigem Brioche-
Bun, dazu loaded Fries (Pommes) mit Trüffel-Aioli und homemade 
Coleslaw  
 
Rinderschulter aus dem Smoker - „Beef Brisket“ ………………………….....……… € 21,90* 
Saftig-mild rauchiges Schaufelstück vom Ummersberger Rind   
mit kräftiger BBQ-Jus, cremigem Süßkartoffelpüree, gegrilltem Mais 
und Zuckerschoten 
 
Anti-Pasti & Büffelmozzarella Focaccia ………………………………………………...………………........…………….…………………… € 18,50  
mariniertes Grillgemüse und cremiger Büffelmozzarella mit 
Basilikumpesto, Frischkäsecreme und Rucola auf luftigem Foccacia,  
dazu gemischter Salat 
 
Sommersalat mit gebratener Hähnchenbrust……………………....…………………………… € 19,90* 
Mariniertes Grillgemüse, bunte Rohkostsalate, Spargel & Nektarine, 
Melone, Blattsalate und Croutons mit fruchtigem Mango-Maracuja-
Dressing und Baguette 
   
Fränkische Rippla aus dem Smoker (Freitag Anstich u. So Abends) 
Saftige Kotelettrippla mit Whisky-BBQ-Soße, würzigen Country-
Kartoffeln, Sour Cream und gemischtem Salat ………………………………………................…………………………… € 18,90* 
 
 
Dessert: 
Hausgemachte Apfelkräpfla  
mit Vanilleeis und Sahne      € 7,90 
 
 
 



 
 

  



 
 

 
  



 
 

 
  



 
 

 
  



 
 

     

REBLITZ PALE ALE 
kaltgehopft - Tropisch fruchtig 

3, 70 
3, 20   

 



 
 

  
  



 
 

  



 
 

 


